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LOR TATLISI

Necip Usta

250 gr. lor peyniri
250 gr. pudra sekeri
125 gr, tereyagi

3 adet yumurta

200 gr.un

100 gr. nisasta

2 kahve kasigi dolusu karbonat
Surubu:

1 kg. seker

1+1/2 kg. su

1 limonun suyu

Surup malzemesini hep beraber 2 kaynatin. 50 cm ¢apinda bir tepsiyi yaglayin.

Lor peynirini bir elekten veya kalburdan gegiriniz. Bir mermerin veya bir tepsinin icinde pudra sekeri ile
tereyagini iyice karigtirip peyniri ilave ediniz. 2 dakika kadar karistirdiktan sonra yumurtalari teker teker kirip
yedirerek nisasta, un ve karbonati ilave ediniz. Fazla karistirmadan yediriniz. Sonra hamuru bir yere toplayip
elinize 2 tatl kasigi aliniz.

Kasigin birisi ile bir kagik hamur alip, diger kasikla kasigin icindeki hamuru siyirarak aliniz, hamur yumurta
seklinde olmalidir ve tepsiye kenardan bagliyarak diziniz. Hepsini tger santim ara ile dizip pisirdikten sonra
hemen kaynar olarak surubunu dokiindz.

Gayet agir ateste gayet hafif kaynatarak bir iki defada alt Gist ederek surubun 3/4'Unu ¢ektirip atesten aliniz.
Soguyunca servis ediniz.
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