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LOR TATLISI

Umit Usta

1/2 kilo lor peyniri

1/2 kahve fincani un

1 kahve fincani toz seker
1 kahve fincanindan az tereyagi
1/2 kahve fincani irmik

4 adet yumurta sarisi

1 kahve kasigi karbonat
Serbeti igin;

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1/2 limon suyu

ilk olarak 4 su bardag su ile 3 su bardagi toz sekeri kivama gelinceye kadar kaynatalim.

1/2 limon suyunu ilave edip 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan indirip sogumaya birakalim.

Derince bir kaseye lor peynirini, unu, tozsekeri, erimis margarini, irmigi, yumurta sarilarini ve kabartma tozunu
koyup iyice yoguralim.

Hamurdan ceviz biyikligiinde pargalar alip mekik sekli vererek, margarin yagi ile yagladigimiz tepsiye dizelim.
Onceden 1sitigimiz 170 derece firinda hafif renk alincaya kadar pisirelim.

Finndan ¢ikardigimiz kurabiyelerin Gizerine soguyan serbeti gezdirelim.

Tatlilar serbeti iyice ¢ekip soguyunca servis yapalim.
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