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LOR TATLISI

4-5 yemek kasigi lor peyniri

1 kahve fincani pudraseker
125 gr tereyagi

2 su bardagi un

2 kahve fincani nisasta

3 adet yumurta

1 tepeleme ¢ay kasigi karbonat
Surubu;

4 su bardagi tozseker

5 su bardagi su

Lor peynirini ezerek tel siizgegten gegirin. Bir kabin icinde yagdla pudrasekerini karistirarak krema haline getirin.
Peyniri katip bir iki dakika karistirdiktan sonra yumurtalar teker teker kirin; un, nisasta ve karbonati da koyup
hafif karistirarak bir hamur yapin. Hamurdan bir kasik alip sekillendirerek yaglanmis ve unlanmig tepsiye
siralayin. Orta i1sili firinda pembe renkte pisirin. Toseker, su ve limon suyu ile suluca bir surup hazirlayin ve sicak
olarak pisen hamurlarin tGzerine dékin. Gok agir ateste surubun bir kismini ¢ektirin. Sogudugu zaman servis
yapin.
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