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LOR PEYNIRI TATLISI

Malzemesi:

500 gr. lor peyniri

Dértte Ug¢ kahve fincani tereyagi
Dértte U¢ kahve fincani toz seker
Yarim kahve fincani un

Yarim kahve fincani irmik

4 adet yumurta sarisi

1 silme kahve kasigi karbonat
Surubu:

3 bardak toz seker

2,5 bardak su

Hazirlanisi:

Bir tencereye dort yumurta sarisi ile U¢ ¢eyrek kahve fincani toz seker koyarak bunlar bes dakika kadar dévin.
Sonra bu sekerli yumurta sarilarina sirasiyla, bir kahve kasigi karbonat, erimis ve sogutulmus tereyagi ile
slizgecten gegirilmig lor peynirini ilave edin. Sonra hepsini bir kag defa karigtirin, bunlara yarim kahve fincani da
irmik ile yarim kahve fincani un katarak bir kag defa karistirin. Sonra elde ettiginiz bu hamuru ici hafifce
yaglanmig bir firin tepsisine birer parmak ara ile bir sikma torbasi veya kasikla iri ceviz blyukliginde muntazam
bir sekilde yuvarlaklar siralayin. Hamurlarin alt ve Ustleri iyice pembe bir renk alincaya kadar orta i1sidaki firnda
asagi yukari 20-25 dakika arasinda pisirin. Diger taraftan bir tencereye 3 bardak toz seker ile iki buguk bardak
su koyarak ates Ustlinde karigtirarak sekeri eritin ve kaynamaya birakin. Surup kaynar bir hal aldiktan sonra on
dakika daha kaynatin. Koyuca bir hal alan surubu, firndaki pismis ve kizarmig olan sicak hamurlarin Ustlerine
ilave ederek tepsinin Ustiine bir kapak kapatin ve tepsiyi tekrar hafif firina strerek, tath surubu iyice ¢ekene
kadar 15-20 dakika daha surupla pisirin. Sonra tepsiyi firndan alarak tatllyl sogumaya birakin ve soguduktan
sonra servis yapin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 23.09.2021
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