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LOR TATLISI

MALZEMELER:

250 gr tuzsuz lor

2 tane yumurta

1su bardagi un

1su bardagi irmik

1¢ay kasidi limon suyu
yarim paket kabartma tozu
Serbeti; (Kivaminda serbet yapin.Serbeti tatlilar pisip soguduktan sonra kaynar kaynar tatliya dékin.)
4su bardag seker

5 su bardagi su

yarim limon suyu

YAPILISI:

Hamuru yoduracagdiniz kaba loru koyun ve elinizle ufalayin. Ustline yumurtalari, unu, irmigi, limon suyunu,
kabartma tozunu ilave ederek yumusak bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz blyGkliginde bezeler koparip
avucunuzda yuvarlak sekil verin. Uzerinden pastirarak yassiltin. Tepsinize yagl kagit serip hamurlari
dizin.Onceden isitiimig firnda 180 derecede kizarana dek pisirin. Sogutup kaynar gerbeti Gzerine dokiip
dinlendirin. Uzerini yesil fistikla susleyin. AFIYET SEKER OLSUN.
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