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LOR TATLISI

Hamur igin:

500 gram lor peyniri

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket vanilin (istege baglr)
Serbet Igin:

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker
Yarim limon suyu

Uzeri Igin:

Istege bagl olarak dévilmUs ceviz, hindistancevizi veya Antep fistigi

Ik olarak serbeti hazirlayin. Seker ve suyu karistirarak kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra limon suyunu
ekleyin ve 10-15 dakika kadar kaynatmaya devam edin. Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin.

Hamur i¢in, bir kaba lor peynirini alin. Uzerine irmigi, toz sekeri, yumurtalari, sivi yagi ve istege bagli olarak
vanilini ekleyin.

Tum malzemeleri glizelce karigtirin. Ele yapigmayan yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip, avug iginde yuvarlayarak sekil verin. Isterseniz Uizerine ceviz
veya hindistancevizi serpigtirebilirsiniz.

Sekil verdiginiz hamurlari yagh kagit serili tepsiye aralikli bir sekilde dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin. Pistikten sonra sicak hamurlari soguyan
serbete atin. Hamurlar serbeti gekene kadar bekletin.

Tathlar serbeti ¢cektikten sonra servis tabagina alin. Uzerine istege bagl olarak ceviz veya hindistancevizi
serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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