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LOR TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur:

500 g tath lor peyniri

1 yemek kagigi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta

Su ve toz sekeri tencereye alip arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocagdi
kisin ve 5 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firin tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tatli lor, un, hamur kabartma tozu, sekerli vanilin ve yumurtayi derin bir kaba alin ve iyice yogurun. Hamurdan
ceviz buyukliginde pargalar alin ve elinizde yuvarlayin. Uzerlerine hafifce bastirip yaglanmis firin tepsisine
siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firndan ¢ikarip 2 dakika bekleyin ve izerlerine soguk surubu dékiin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin.
Arzuya gore limon kabuklari ile sUsleyerek soguk servis yapin.
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