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LOR TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur:

1 cay bardagi un

0,5 gay bardagi irmik

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
250 g tath lor peyniri

2 yumurta

50 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basladiginda
limon suyunu ilave edin. 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine irmik ve hamur kabartma tozunu ekleyip kagik ile karigtirin. Tatli lor peynirini
bir cirpma kabina alin ve gatal ile ezerek topaksiz hale getirin. Uzerine yumurta, margarin, toz seker ve sekerli
vanilini ekleyip mikser ile 3 dakika ¢irpin. Un karigsimini ilave edip mikserin diigiik devrinde 2 dakika daha ¢irpin.
Hazirladiginiz karisimi krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine, distan ice dogru sikarak 5-6 cm ¢apinda
ici dolu daireler olusturun ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarip 2 dakika bekletin ve Uzerlerine soguk surubu dékin. Tathlarin Ust kisimlarinin kuru kalmamasi
icin arada alt Ust ederek gevirin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin. 2-3 saat bekletin ve servis yapin.
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