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LOR TATLISI

https://www.elele.com.tr

Yarim paket kabartma tozu
250 gr lor peyniri

2 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

1 cay kasigi limon suyu
File badem

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

5 su bardagi su

Lor peynirini ufalayin. Genis bir kapta yumurtalar, un, irmik, limon suyu ve kabartma tozunu ilave edip iyice
yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz buyutkligtnde parcalar koparip elinizle yuvarlayin.
Yagladiginiz firin tepsisine aralikli olarak dizin. 170 derece firinda tzeri kizarincaya kadar pisirin. Sogumaya
birakin. Seker ve suyu kaynatip soguyan tatlinin Gizerine sicak olarak gezdirin. Serbetini iyice gekince Uizerine
file badem serpip servis yapin.
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