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LOR TATLISI

Eyip Seving

500 gr tuzsuz lor peyniri
2 paket kabartma tozu
4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

150 gr tereyagi

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi toz seker
Serbet igin:

4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

Yarim limon suyu
Susleme igin:

Toz antepfistigi

ilk dnce serbeti hazirlayin. Su ve sekeri bir tencereye alip kaynatin. Limon suyunu da ekleyip biraz karistirin ve
altini kapatip ihmaya birakin.

Diger yanda, sit, seker ve tereyagdini bir tencereye alip kaynatin. Spatula ile karistirarak un ve irmigi ilave edin.
Karigtirmaya devam ederek pismesini saglayin. Pisen hamuru tezgahin tzerine alin. Loru, yumurtalari ve
kabartma tozunu ilave ederek yogurun. Hazirladiginiz hamuru yildiz ug taktiginiz sikma torbasina alin. Yagl
kagit serili tepsiye aralikli olarak sikin. Onceden isitiimis 170 derece firinda, tzerleri pembelesene kadar
yaklasik 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra sicak tatlilarin Gzerinde 1lik serbeti gezdirin. Biraz dinledirip
servis edin.
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