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LOR TATLISI

500 gr. Lor

1 paket kabartma tozu
5 ad. Yumurta

150 gr. un

150 gr. Irmik

250 gr. Margarin

500 gr. Sut

1 corba kasigi toz seker
Surubu:

1 kg. toz seker

1 kg. su

1/2 limon

Sit, seker ve margarin kaynatilir, spatula ile karigtirilarak un ve irmik ilave edip, pisirilir. Pisen hamur mermer
Uzerine konularak lor, kabartma tozu ve yumurtalar ilave edilerek yogdrulur. Pasta torbasina konularak, tepsinin
icine sekil vererek sikilir. Orta atesteki firinda 25 dk. pigirilip, surubu verilir.
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