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LOR TATLISI (IZMIR)

Sahrap Soysal

2 ¢ay fincani yogurt

3 ¢ay fincani tozgeker

1 cay fincani eritilip ilitilmig bitkisel morgarin (sivi margarin de kullanabilirsiniz)
3 adet yumurta

3 ¢ay fincani un

3 cay fincani irmik

1 cay fincani lor peyniri (tuzsuz)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

varsa 1 adet limon ya da portakalin rendelenmis kobugu
Serbeti igin;

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1/2 adet limonun suyu

Oda sicakliginda beklemis yumurtalari derin bir kaba kirip tozsekeri ekleyin. Mikserin ylksek devriyle 2-3
dakika kadar ¢irpin. Varsa rendelenmis limon ya da portakal kabugunu katin. Yogurt ve yag ilave edip mikserle
2-3 dakika daha cirpmaya devam edin. Un, kabartma tozu, vanilya, irmik ve lor peynirini ekleyip ister mikserle
ister kagikla malzemeleri iyice karigtirin.

Diger taraftan, firna dayanikli cam ya da porselen (kare ya da dikddrtgen olabilir) bir kabi siviyagla yaglayin,
(sekilli kek kalibi da kullanabilirsiniz) Hazirladiginiz hamuru kaliba aktarin. Isterseniz Gzerini findik, fistik ya da
cevizle sisleyin. 5 dakika dnceden isitip 180 dereceye ve alt Ust konuma ayarladigimiz firinda Gzeri altin sarisi
oluncaya kadar, en az 40 dakika pisirip ¢ikarin. Sicakken tzerine 1 su bardagi soguk su gezdirip tatliyi
sogumaya birakin.

Serbeti hazirlamak igin; su ve tozsekeri orta boy bir tencereye koyun. Kisik ateste, ara sira karistirarak kaynatin.
Kaynayan serbete limon suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin ve ocaktan alip ilinmaya birakin. Hamur tatlisi
soguyunca serbeti ik olarak tzerine gezdirin.

Not: Bu tatliy| 4-5 saat sonra ya da bir giin sonra servise sunarsaniz daha lezzetli olacaktir. Ayrica tatliy!
suislemek icin kremsanti, krema, hindistancevizi kullanabilirsiniz.
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