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LOR TATLISI (BALIKESIR)

h JIWww., h.com.tr

250 gram tuzsuz lor peyniri
2 adet yumurta

120 gramun

150 gram irmik

1 paket kabartma tozu
1 adet limon

Serbeti igin:

1 litre su

1 kg toz seker

2-3 damla limon suyu
Servis igin:

Antep fistigi
Dilimlenmis kaymak

Serbeti icin su ve toz sekeri derin bir tencereye koyun. Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyip sogumaya
birakin. Tatl hamuru igin peyniri ufalayarak genis bir kaba alin. Yumurta, un, irmik, kabartma tozu, 1 adet
limonun kabug@u ve suyunu ekleyip yogurarak yumusak kivamli bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar koparip avucunuzda yuvarlayin ve hafifge lzerine bastirarak yaglanmig tepsiye dizin.
Onceden isitilmis 175 derece firinda, iyice kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra sicak tatlinin
Uzerine soguk serbeti dokin. Tatl serbetini ¢cektikten sonra dilimlenmis kaymagin tzerine koyup Antep fistidi ile
susleyerek servis yapin.
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