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LOR TATLISI (AYVALIK BALIKESIR)

500 gram taze lor (kasar loru)
2 adet yumurta

6 yemek kasigi un

6 yemek kasigi irmik

1 paket kabartma tozu
Serbeti Igin:

3 su bardag toz seker

3,5 su bardagi su

Bir tencereye sekeri ve suyu ilave edin. Seker eriyene kadar karigtirdiktan sonra ocaga alip birkag dakika
kaynatin. Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin.

Taze loru yumusayana kadar ¢irpin. Ardindan yumurtalar ekleyip cirpmaya devam edin.

Unu, irmigi ve kabartma tozunu da ilave edip yogurmaya baslayin.

Hamurdan kugUk parcalar kopararak yuvarlayin ve derin bir tepsiye dizin.

200 derecede dnceden isitiimis firinda Gzeri kizarana kadar pigirin.

Firindan ¢ikar gcikmaz, soguyan serbeti Gzerine dékin.

Oda sicakliginda serbeti gekmesini bekleyin. Ardindan istege gére kaymakla ve antepfistidiyla birlikte servin
edin.
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