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LOR TATLISI (AKSEHIR KONYA)

Emine Beder

3 yumurta

1/2 kg. tuzsuz beyaz peynir veya lor peyniri
3 corba kasiJi tepeleme un

1 cay bardagdi erimis margarin veya tereyagi
alabildigince irmik

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

hindistancevizi (stislemek icin)

Serbeti igin:

4,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba, tuzsuz beyaz peyniri, yumurtalari, eritip soguttugumuz margarini ekleyip
minciklayarak yoguralim. Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyalari, hindistancevizini ekleyelim. Azar azar irmik
ekleyerek ele yapismayan kivamda ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamurdan yumurta
iriliginde pargalar koparip yuvarlak sekiller vererek hafifce yaglanmig firin kabina dizelim. Hamurlan 190°C isili
firnda altlan ve Ustleri pembelesene dek pigirelim. Bu arada serbeti hazirlayalim. Tencereye sekeri ve suyu alip
5 dk. daha kaynatalim. Limon suyunu ekleyip 1/2 dk. daha kaynatarak atesten alalim. Tatl.hamurlari pistiginde
Uzerine kaynar serbeti gezdirelim. Tathyr sénmUs firinda 5 dk. daha bekleterek serbetini iyice emmesini
saglayalim. Tatlilar servis tabagina alip Uzerlerine hindistancevizi serpelim. Serbeti icin, sekeri, suyu, limon
suyunu 5 dk. kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.
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