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LOR PEYNIRLI MANTARLI PIZZA

Umit Usta

1 6lcl pizza hamuru

2 adet yumurta

300 gram lor peyniri

50 gram permesan veya gravyer peyniri
Tuz

Karabiber,

50 gram jambon

50 gram mantar

1/2 ¢orba kasig margarin

Bir ¢catal yardimi ile ¢irptiimiz 2 yumurta sarisinin igine rendeledigimiz permesan peynirini, lor peynirini,
yeterince tuz ve karabiberi ilave edip, karigtiralim.

Yikayip, dogradigimiz mantarlari 1/2 gorba kagigi margarin yaginda kavuralim.

Incecik kiydigimiz jambonlari mantarlara ilave edip, 1-2 dakika daha kavuralim.

Mantarlar ocaktan indirip, sogumaya birakalim.

llinan mantarlari, peynirli karigsima katip, karistiralim.

Pizza hamurunu yagladigimiz pizza tepsisine elimizle bastirarak yerlegtirelim.

Uzerine hazirladigimiz peynirli, mantarli ve jambonlu karigimi yayip, orta isili firinda tzeri renk alincaya kadar
pisirip, sicak olarak servis yapalim.
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