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LOR PEYNIRLI VE MANTARLI PIZZA

Kullanilacak malzeme (5 kisilik): 200 gr un, 3 yumurta, 125 gr tereyadi, 50 gr jambon, 50 gr kiltir mantari, 50 gr
rendelenmig gravyer peyniri, 300 gr lor peyniri, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Un, 100 gr tereyagu, bir tutam tuz, 1 yumurta ve ¢ok az suyla pizza hamuru hazirlanir. Algak kenarli
blylkge bir tepsi yaglanir ve igine elle agilan pizza hamuru yayilir. Aki ayriimig iki yumurta sarisi ile lor peyniri
¢irpilarak iyice birbirine kanstirilir. Karistirmaya ara vermeden, rendelenmis peynir serpilerek ilave edilir. Yeteri
kadar tuz ve karabiber kattiktan sonra karisim krema haline gelinceye kadar ¢irpilir. Jambon ince ince dogranir.
Limonlu sudan ¢ikarilan mantarlar 25 gr yagla birlikte tencereye konup orta atese oturtulur. Mantarlar tahta
kasikla karigtirilarak kavrulur, dogranmis jambon ilave edilir ve karistirarak kavurmaya devam edilir. Atesten
alinip sogumaya birakilir. Mantarli karisim ilininca, lor peyniri karigima katilip karistirarak birbirine yedirilir. Bu
arada sarisindan ayrilmig olan yumurta aklari bir tutam dik tuz serpilip ¢irpilarak kdépuk haline getirilir. Kagik
kasik alinarak lorlu karisima katilip yedirilir. Hazirlanan karisim tepsideki pizza hamurunun Ustine dokilip
yayilir ve orta i1sili finnda 40 dakika pigirilir. Firindan alinip, servis yaplilir.
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