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LORLU KURABIYE

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabrtma tozu
Yarim limon kabugu rendesi
Yeteri kadar un

Iciigin:

1,5 su bardag tuzsuz lor

2 corba kasi§i toz seker

Yumusak margarin, yumurta, yogurt ve pudra sekeri iyice karistirilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir ve
ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur yapilir. 15 dakika dinlendirilir. Bu arada lor ve seker karistirilir.
Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir. Gay tabagindan kiigik pargalar agilir. Ortasina lorlu i¢ konur. Yukari
dogru toplanarak yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece sicak firina verilir. Pembelsene dek pisirilir.
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