<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOR PEYNIRLI KURABIYE

Yarim su bardagi tuzsuz lor peyniri
Bir buguk su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 adet yumurta

1/4 su bardagi sivi yag

Yarim su bardag toz seker

Un ve kabartma tozunu derin bir kaba eleyin. Ortasini havuz seklinde agip, yumurta, sivi yag, lor peyniri ve toz
seker ilave edip, tim malzemeyi yodurun. Hamurdan ceviz buyUkligtnde parcalar koparin ve avucunuzun
icinde yuvarlayin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin ve yaglanmig firin tepsisine araliklarla dizin.
Onceden isitilmis 175 derece firinda tzeri hafif pembelesene kadar pisirin.
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