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LOR PEYNIRLI TOP BOREK

70 Gr Sana Hamurisi

1 Tutam kisnis

1 Adet Yumurtanin sarisi

2 Dis sarimsak

2 Corba Kagigi krema

1 Adet i¢ malzeme yumurta

2 Su Bardagi un

0,5 Gay Bardag siviyag

150 gr Lor Peyniri

2 Corba Kasigi Ic malzeme siizme yogdurt
2 Corba Kasidi siizme yogurt

1 Adet yumurta

3 Corba Kasidi haghas tohumu
1 Tutam tuz

Biraz karabiber

1 Paket kabartma tozu

Sltzme yodurt, krema ve sarimsak U¢llsU ile konuklarinizin begenecedi baska borekler de hazirlayabilirsiniz.
Unu kabartma tozu ile harmanlayip hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz seklinde agip yumurta, yogdurt,
siviyag, oda I1sisinda yumusatiimig margarin ve tuzu ilave edin. Malzemeleri iyice yogurup purizstiz bir hamur
haline getirin. Hamuru top yapip Gzerini nemli bezle értiin. 1 saat buzdolabinda dinlendirin. I¢ malzemeyi
hazirlamak igin, sarimsaklari ezip lor peyniri, yogurt, yumurta ve krema ile bir kasede karistinin. Tuz, karabiber
ve kignig ekleyip tekrar karigtirin. Hamuru unlanmig zemine alip merdane ile 2 mm kalinliginda agin. Gapi 9 cm
ve 12 cm olan 4’er yuvarlak hamur kesin. Blyuk hamurlarin tGzerine i¢ malzemeyi paylastirin. Uzerlerine kiigik
hamurlar kapatip alttaki hamuru Gstteki hamura dogru kivirarak parmaginizla bastirip yapigmasini saglayin ve
sekil verin. Hazirladiginiz borekleri yaglanmig finn tepsisine dizin. Uzerlerine girpilmis yumurta sarisi siirtip
hashas tohumu serpin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. llik veya soguk servis
yapin. Lor peynirli top bérek artik hazir
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