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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOR PEYNIRLI TART

200 gram tereyagi

3 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi
1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

1 tutam tuz

Iciigin:

2 su bardagi lor peyniri
1 su bardag toz geker
Usti igin:

3 yemek kasigi pudra sekeri

Tereyadi, yodurt, yumurta sarisi, kabartma tozu ve tuzu karistirin. 3 bardak un ekleyip yumusak bir hamur tutun.
Hamurdan ceviz blyukliginde bir par¢a ayirin. Kalan hamurdan iki esit beze yapin. Tart kalibina bezenin birini
yayin. Toz seker ve lor peynirini karistirip icine koyun. Dider bezeyi agarak tartin Gstlne yayin. Kirdanla tarti 15
yerinden delin.

Ayirdidiniz hamuru agip kigik kurabiye kaliplaryla sekillendirin. Sekilli hamuru tartin Gstline siralayin.

180 derecelik firnda 15-20 dakika pisirin. Tart ilikken pudra sekeriyle sUsleyip servis yapin.
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