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LOR PEYNIRLI RULO

150 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Bardagi yogurt

250 gr Lor Peyniri

1 Aldigi kadar tuz

1 Aldigi kadar susam veya ¢orekotu
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Paket kabartma tozu

1 Demet maydonoz

1 Yemek Kasigi sirke

2 Adet yumurta

Oda i1sisindaki sana margarin ve tim malzemeleri bir kaba alin. Unu azar azar ekleyip ele yapismayip iyice
toplanan bir hamur yapin. Yogrulan hamuru 4 parcaya ayirin. Hamuru tezgah Ustlinde ¢ok ince olmamak Uzere
acin. Kenarlarini bigakla diizeltin. Bir uca lor peynirli harci yayin. Rulo seklinde sarin. Bir tur déntip rulo halini
almasi yeterli. Onu kesip kalan kismiyla bir rulo daha yapin. Yani acilan bir hamurdan 2 adet uzun rulo elde
ediyorsunuz. O uzun rulolari ortalarindan ikiye kesin. Bittin hamurlara ayni iglemi uygulayin. Kenarlarini
dizeltiginiz igin bir hamur daha ¢ikiyor. 5 parga hamurdan 20 adet kiigtik podaga ¢ikiyor. Ister yagli kagida ister
yaglanmis firin tepsisine uzun pogagalarinizi koyun. Ustlerine yumurta sarisi siriip susam veya ¢orekotu serpin.
200 derecelik firnda 20-25 dakika pisirin
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