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LOR PEYNIRLi PUF BOREGI

https://www.elele.com.tr

1 yumurta

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi sirke

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 su bardagi un

I¢ harcrigin:

2 yemek kagidi kiyllmis maydanoz
180 gr lor peyniri

Tuz

Kizartmak igin:

Aycicek Yagi

Un, tuz ve karbonati bir kasede harmanlayin. Yumurta, yogurt, zeytinyagi ve sirkeyi genis bir kapta iyice
karistirm. Unu azar azar ekleyerek yogurun. Ele yapismayan bir hamur i¢in gerekirse un ilavesi yapin. Gzerini
Orterek 30 dakika dinlenmeye birakin. Lor peyniri, kiyllmig maydanoz ve tuzu karigtirin. Hamurdan yumurta
buyukliginde pargalar koparin ve unlanmig tezgahta merdane ile agin. Igine peynir karisimindan ekleyip yarim
ay seklinde kapatin ve kenarlarini keserek agiimamasi igin ¢atalla bastirin. Hamurlari kizgin aycicek yaginda
kizartarak servis yapin.
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