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LOR PEYNIRLI POGACA

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

3-4 bardak un

Igi igin:

2 bardak lor peyniri

1 demet dereotu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Kaba, 1 yumurta, sivi yag, yogdurt, kabartma tozu ve tuz koyup, igine azar azar un ilave ederek yumusak bir
hamur tutun. 20 dakika bekletin.

Hamurdan kiguk pargalar koparip, tabak seklinde agin. Lor peyniri, dereotu ve pul biberini karigtirin. Hamurun
ortasina yerlestirip, kapatin. Ustiine yumurta sarisi surlp ¢Orek otuyla susleyin.

175 derecelik firinda Ustl pembelesene kadar kizartin.
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