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LOR PEYNIRLI PiZzzA

Malzemeler

Pizza hamuru igin:

1 su bardag@i siviyagdi
4,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz
Maya igin:

1 yemek kasigi kuru maya
1 su bardagi ilik su

1 tath kagi§i toz seker
Uzerinin harci igin:
300 gr. lor peynir
Zeytinyad!

Karabiber

Tuz

Once pizza hamurunu hazirlamak igin; 1 su bardagi ilik suyun igine kuru maya ve toz sekeri atarak, bir kasikla
karigtiralim ve 1lik bir ortamda 5 dakika kadar kabarmasi igin bekletelim. Bu arada derin bir karigtirma kabinin
icine unu, siviyagl, suyu ve tuzu koyalim. Uzerine de yukarida hazirladigimiz mayali harci ekleyip, yogurmaya
baslayalim. Hamur iyice karisip, malzemeler birbiriyle 6zlesene kadar sikica yoguralim ve tzerini nemli bir bezle
Orterek en az 30 dakika Ilik bir ortamda mayalanmaya birakalim. Sonra da bir kabin i¢ine alip, tizerine tuz ve
karabiberi ekleyelim. Zeytinyagi ve lor peyniriyle beraber naneyi de ilave edip, bir kasik yardimiyla iyice
karistiralim. Ote yandan bekleyen pizza hamurumuzu dikddrtgen ve yaglanmis firin tepsisine en fazla bir
parmak kalinhginda yayalim. Tepsiye yaydi§imiz pizza hamurunun Gzerine lorlu harcimizi glizelce yerlestirelim.
1~5 dereceye ayarlanmis firin da en fazla 35 dakika kadar pigirelim ve dilimleyerek servise sunalim.
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