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LOR PEYNIRLI PASTIRMALI BOREK

400 gram lor peyniri
16 dilim pastirma

6 adet yufka

5 ¢orba kagsiJi sivi yag
4 adet sivri biber

2 adet domates

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Yarim su bardag: st
4 dal maydanoz

Tuz,

Karabiber

Pul biber

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi
1 ¢corba kasigi sivi yag
Corekotu

Sivi yagi bir tavaya alip, Gzerine ince kiyilmig biber ekleyin. Birka¢ dakika kavurup, kiip dogranmis domates
ekleyin. Domates suyunu ¢ekince, kiyllmig maydanoz, tuz, karabiber ve pul biber katip ocaktan alin. lindiktan
sonra lor peynirini domatesli karisima katin. BlyUk boy yuvarlak bir firin tepsisini yaglayin. Bir adet yufkayi
tepsiye kenarlar disari sarkacak sekilde yerlestirin. Eritilmis tereyadi ve sutl karigtirin. 2 adet yufkay! elinizle iri
parcalara bélin ve aralarina tereyagl karisimdan sirerek tepsiye yerlestirin. Peynirli i¢ harcin yarisini serpin.
Pastirma dilimlerinin yarisini harcin tizerine yerlestirin. 2 adet yufkayi yine elinizle parcalara bélin ve aralarina
sitli karigimdan dokerek st Uste koyun. Kalan harci ve pastirmayi, ilk yaptiginiz sekilde tepsiye koyun. Kalan
yufkayi da parcalara ayirip, tepsiye yerlestirin. Uzerine tereyagli karisimdan koyun. Tepsiden disari sarkan
yufkanin kenarlarini iizerinde toplayin. Sivi yag ve yumurta sarisini girpip, béregin tizerine striin. Gorek otu
serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda, 45-50 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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