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LOR PEYNIRLI ORGU EKMEK

https://www.elele.com.tr
250 gr un

250 kepekli un

200 gr tuzsuz lor peyniri
20 gr yas maya

1.5 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar ilik su

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Hashas tohumu

Un ile kepek ununu derin bir kaba alin. tGizerine toz sekeri ve tuzu ekleyip karistirin. Ortasini havuz seklinde agin.
Mayay! 1 su bardagi ik suda eritin. Lor peynirini, mayayi ekleyip yogurmaya baglayin. Hamur elinize biraz
yapisan bir kivama gelinceye kadar su ilave edin. Hamurun Uzerini nemli bezle érterek ilik bir ortamda 45 dakika
mayalandirin. Hamuru ikiye béllin. Her bezeyi tige bdlin. Kalin gubuk sekli verin ve sa¢ 6rgisi yapin. Yagh kagit
Uzerine dizip 30 dakika daha bekletin. Gzerine yumurta sarisi slrlp hashas serpin. énceden isitiimis 180 derece
firnda pembelesinceye kadar pisirin.
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