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LOR PEYNIRLI MINI PIDE

Malzeme:

500 gr Bizim Mutfak Un

25 gr yas maya

3 su bardagi su

Yarim demet maydonoz

3 adet yumurta

1 corba kasigi baharat karigimi
1 adet yumurta

Tuz

Maydanozu yikayip kiyin. Lor peynir, yumurta ve baharat karisimi (pulbiber, nane, kekik, kimyon) ekleyip
harmanlayin. Pide hamuru i¢in elenmis un, tuz, maya, su ve kalan 2 yumurtayi derin bir kaba alin. Tim
malzemeyi yogurarak purtzsiz bir hamur yogurun. Hamurun Uzerini temiz bir bezle értlip 20 dakika dinlendirin.
Elde ettiginiz hamuru yumurta biytklGginde pargalara ayirin. Un serpilmis tezgahin tizerinde merdane ile agin.
Icine peynirli karigsimi ekleyin. Pidenin kenarlarina yumurta aki siriin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli
firnda 20 dakika pisirin. Sicak ya da ilik servis yapin.
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