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LOR PEYNIRLI MAKARNA

https://migros.com.tr

250 gr. lor peyniri

250 gr. fiyonk makarna
1 yemek kagigr margarin
Tuz

1. Makarnayi pisirmek i¢in derin bir tencerede bir litre suyu kaynatin.

2. Su kaynadiktan sonra igine tuz ile makarnayi ilave edin.

3. Makarnanin yapismamasi igin araliklarla karigtirmayi inmal etmeyin.

4. Su tekrar kaynamaya baslayinca, tencerenin kapagini kapatin.

5. Kisik ateste makarna pisinceye kadar, yaklasik 10- 20 dakika (makarnanin tirine gore) suyunu gekene
kadar pigirin.

6. Bunun igin suyu ¢ok fazla koymamak gerekir.

7. Diger tarafta bir teflon tavada 1 yemek kasigi margarini eritin ve pismis makarnaya ekleyin.

8. Sonra lor peynirini ilave edin.

9. Isterseniz servis ederken, Uzerine iki yemek kagigi yogurt ekleyebilirsiniz.
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