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LOR PEYNIRLI KOFTE CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 Kisilik):

200 gram lor peyniri,

2 yumurta,

2 corba kasiJi rendelenmis parmesan veya kasar peyniri,
2 corba kasidi un,

1 tutam cevz-i bevva,

1.5 litre et suyu veya tavuk suyu

Yapimi:

Yayvan hir porselen kasede lor peynirini koyup Iyice ezmeli. Buna rendelenmis peynirle yumurtalari katmali ve
karisimi bir ¢atalla birbirine yedirirken cevz-i bevvayla unu azar azar katmali. Bunlarin yedirilmesi tamamlaninca
findik iriliginde pargalar alip yuvarlamali. Et veya tavuk suyunu bir tencereye koyup kaynatmali. Su kaynayinca
koftecikleri icine atmali ve 10 dakika kadar bunlari pisirmeli ve ¢orba servis tabagdina alip sofraya gétirmeli ve
sicak sicak servis yapmali.
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