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LOR PEYNIRLI KEK

1 Su bardag@i Findik

1 Paket Kabartma Tozu
5 Adet Kuru Kayisi

1 Su bardagi Lor Peyniri
125 Gr Margarin

1 Gay bardag Sut

1 Su bardag@ Toz Seker
3 Su bardagi Un

1 Tath kasig1 Vanilya

3 Adet Yumurta

Kayisilari kiiguk pargalar seklinde dograyin. Margarin, seker, ve yumurtalari genis bir kapta karigtirin. Un ve
kabartma tozunu bagka bir kapta harmanlanip margarinli karigima azar azar ve karigtirarak ekleyin. Vanilya,
kayisl, sut, findik iginin yarisi ve lor peyniri ekleyip ekleyip ¢irpin. Yaglanmis baton kek kalibina dékiin. Onceden
Isitilmig 170 derece firnda 30-35 dakika pigirin.
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