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LORLU KEK

100 margarin

1 adet yumurta

200 gr tath biskvi

1 adet limonun rendesi
2 su bardagi lor peyniri
3 yemek kasigi kaymak
2 cay kasigi vanilya
pudra sekeri

recel

BiskUvileri gukurca bir kapta, tahta kagikla ezin. 100 gr margarini eritin ve bir yumurtanin sarisi ile képUk haline
gelinceye dek ¢irpin. Ezilmig biskivileri iyice yedirerek ilave edin. Karigimi 23-25 cm ¢apinda bir kek kalibina
bosaltilip Gstin dizeltin. Lor peyniri, vanilya, pudra sekeri ve limon suyu ve rendesini iyice karistirin. Diger bir
kapta kaymagi ¢irpin, yumusatip, peynire ilave edin. Hepsini krem haline gelinceye dek ¢irpin. Kangimi,
hazirladiginiz bisklivi ezmesinin Gzerine yayin. Buzlukta 60 dakika kadar dondurun. Servis yapmadan 6énce,
Uzerine vigne, cilek, ahududu recellerinden ddkebilirsiniz.

ML® Kaagitta Peynirli Kek icin tiklayin
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