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LORLU KEK

1 su barda@i tuzsuz lor

4 adet taze incir

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag

1,5 cay bardag sut

2,5 su bardagi un

1'er paket vanilya ve kabartma tozu

Seker ve yumurta bembeyaz olana kadar cirpilir. Uzerine lor, siit ve yag eklenir kisa siire karigtirildiktan sonra
elenmig un, vanilya ve kabartma tozu eklenir. En son soyulmus, kiigtik dogranmis incir katilir. Ezilmemesi igin,
sadece incir harca dagilacak kadar karistirilir. Karigim yaglanmig kek kalibina dékaldr. Onceden isitilmis 170
derece firinda kabarip, kizarana kadar pisirilir. Sogudukktan sonra srvis tabagina ters gevrilir.
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