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LOR PEYNIRLI KEK

1 kilogram tuzsuz lor peynir

10 adet yumurta

125 gram margarin

3 cay barda@i seker

1 cay bardadi kuru Gzim

2 adet portakal kabugu rendesi
50 gram yogurt

2 yemek kagigr irmik

1 paket vanilya

Lor peynirini, seker, margarin, yogurt ve yumurta sarilari ile birlikle mikserden gegcirin. Portakal kabugu
rendesini, Gzimleri ve irmidi peynir karisimina ilave edin. Yumurtalarin beyazlarini karbeyaz oluncaya yani iyice
sertlesinceye kadar ¢irpin. Peynirli karisima karbeyaz olarak ¢irptiginiz yumurta beyazlarini katin. Yumurta
beyazlarini kirmamaya ¢alisarak karigimin altindan dstiine dogru yavag yavas karigtirin.

BuyUk bir kek kabini yaglayin. Kabin dibine bir par¢a galeta unu serpin. Hem kekiniz kaba yapismaz hem de
kizarmig galeta unu kekinize hog bir koku verir. Hazirladiginiz karigimi bekletmeden kek kabina bogaltin ve
Onceden orta ateste kizdirlmig firinda 45-dakika kadar pisirin.
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