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LOR PEYNIRLI JALAPENO

https://www.elele.com.tr

8 adet jalapeno biberi (Bliylk boy)
500 g lor peyniri

1 gay bardagi ceviz igi

Yarim gay bardagi zeytinyadi
Sosu igin

3 domates (Ktip dogranmis)

2 dis sarimsak (Havanda ezilmig)
2 dal taze feslegen (Ince kiyilmig)
3 yemek kasigi zeytinyagdi

1 sogan (Gok ince kiyilmig)

Tuz

Sosu igin zeytinyagini sos tenceresinde isitip, ince kiyllmig sogani iyice karamelize olana dek kavurun.
Domatesleri ve sarimsaklari ekleyin. Orta ateste, 10 dakika kaynatin. Indirmeye yakin fesledeni ve tuzu ilave
edin. Karistirip ocaktan alin. Lor peynirini ve iri dogranmis ceviz igini bir kasede karigtirin. Biberlerin saplarini
kesip, ¢ekirdeklerini temizleyin. Biberlerin icini cevizli peynirle doldurun. Zeytinyadini isitip biberlerin her iki
ylizeyini kizartin. Kapaklarini yerlestirip servis tabadina aktarin. Uzerine sosunu ddkerek servis yapin.
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