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LOR PEYNIRLI FOKACYO

2 adet hazir yutka

Sos Igin:

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

3 yemek kagigi siviyag

Iciigin:

4 adet orta boy patates (haglanmig)
1 cay kagigi karabiber, tuz, kirmizi pul biber
Uzeri Igin:

2 adet yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu

Once haglanmig patatesleri ezip, igine tuz ve baharatlar katip karigtiralim. Yufka sosu igin bir kasede; yogurt,
yumurta ve siviyagi birlikte iyice ¢irpip hazirlayalim. Simdi de birinci yufkayi tezgaha serip, 3 esit parcaya
bélelim. Ortada kalan yufka parcasini alip, elimizle tavla pulu kadar ufak pargalara ayirip, patatesli hargla
karstiralim. Birinci parga yufkanin Gzerine 2-3 yemek kasigi kadar yufka sosunu siriip, diz kenarina patatesli
yufka harcindan yerlestirip, rulo geklinde saralim ve salyangoz bi¢imini verelim. Diger yufkayi da rulo yapip,
bunun etrafina saralim. Diger yufkayi da ayni sekilde ayrica hazirlayin. Uzerine ¢ripilmis yumurta sarilarini strip,
¢orek otunu serpistirip, 175 dereceli firnda 30 dakika pigirelim ve servise sunalim.
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