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LOR PEYNIRLI FIRINLANMIS MUSLI

https://www.droetker.com.tr

250 g tath lor peyniri

1,5 cay bardagi krema

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

250 g yaban mersini (blueberry)

100 g Dr. Oetker Vitalis Multi Meyveli Citir MUsli
Kalip:

5 - 6 adet i1siya dayanikl kase

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Turbo pisirme: 150°C

Alt-Ust pisirme: 160°C

Lor peyniri, krema, toz seker, yumurta ve sekerli vanilini bir girpma kabina alip mikserin orta devrinde 2 dakika
¢irpin. Uzerine puding posetini bosaltin. Yaban mersininin yarisini karigsima ekleyin ve kasik ile karistirin.
Hazirladiginiz karigimi 1siya dayanikli kaselere paylagtirin. Kalan yaban mersinini tizerlerine paylagtirin.
Uzerlerine meyveli mUsliyi paylastirin ve pisirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin, 30 dakika bekletin ve servis yapin.
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