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LOR PEYNIRLI EKMEK

100 gr margarin

1 bardak yogurt

1 kahve fincani sivi yag
500 gr lor peyniri

3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi pul biber

1 paket kabartma tozu

Orta buyUklikte ve derin bir kdsede yogurt, yumurta, siviyag,eritiimis sana margarin, tuz ve peynir karistirilir.
Bagka bir k&sede ise kabartma tozu ve un karigtirilip, yavasc¢a diger karisima eklenir. Orta blyUklUkte ve alti
yaglanmig bir firin kabina yerlegtirilen hamur 200 derece sicakliktaki firinda 20 dakika pisirildikten sonra
kesilerek servis edilir.
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