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LOR PEYNİRLİ EKMEK

100 gr margarin
1 bardak yoğurt
1 kahve fincanı sıvı yağ
500 gr lor peyniri
3 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı pul biber
1 paket kabartma tozu

Orta büyüklükte ve derin bir kâsede yoğurt, yumurta, sıvıyağ,eritilmiş sana margarin, tuz ve peynir karıştırılır.
Başka bir kâsede ise kabartma tozu ve un karıştırılıp, yavaşça diğer karışıma eklenir. Orta büyüklükte ve altı
yağlanmış bir fırın kabına yerleştirilen hamur 200 derece sıcaklıktaki fırında 20 dakika pişirildikten sonra
kesilerek servis edilir.
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