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LORLU COREK

2 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

Yarim su barda@ yogurt

1 paket kabartma tozu
iciicin

200 gram tatli lor

4 corba kasig seker

1 cay kasigi targin

3 ¢corba kagsigi kiyilmig firndik

Yumurta, seker, yogurt ve unu bir kabin icinde yumusak bir hamur oluncaya dek yogurun. Uzerine kabartma
tozunu da ekleyip hemen karigtirin. Ceviz buyUkliginde parcalar kopartip avug iginde agin. igine seker ve
tarcinla tatlandirdiginiz tatli lor peynirinden 1 corba kasigi kadar koyun ve pogaca yapar gibi kapatin. Uzerine
kiyilmig findiklar serpin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Gikinca Uzerine istenirse pudra sekeri
serpebilirsiniz.
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