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LOR PEYNIRLI CIG BOREK

1 su bardagi st

500 grun

10 gr yas maya

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

50 gr oda sicakliginda yumusamig margarin
Kizartmak icin siviyag

250 gr lor peyniri

Yarim demet maydanoz

Un, sut, maya, margarin, tuzu, sekeri genis bir kasede karigtirarak yogurun. Orta yumusaklikta bir hamur igin
gerekirse un veya st ilavesi yapin. Gzerini 6rterek 40 dakika dinlendirin.

Lor peyniri ve ince kiylmis maydanozu bir kasede harmanlayin. Hamurdan yumurta blyUklGginde pargalar
kopartip merdane ile agin. Bir tarafina peynirli hargtan yerlestirip yarim ay sekkinde kapatin. Kizgin yagda énli
arkall kizartin. Sicak servis yapin.
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