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LOR PEYNIRLI CHEESECAKE

2 su bardagi lor peyniri

1 su bardagi akaga¢ surubu
4 corba kasigi labne peyniri
2 adet yaprak jelatin

100 gram balkabagi

Yarim su bardag toz seker

Akagdac surubunu kaynatip yari yariya ¢ektirin. Ocaktan alip, 1-2 ¢orba kasigi kenara ayirin. Kalan akagag
surubuna lor peyniri ve labne peyniri ekleyin. Kivam alana dek ¢irpip, suda aciimis 1 adet yaprak jelatini ilave
edin. Ayri bir yerde dilimlenmis balkabagi ile toz sekeri su eklemeden kisik ateste pisirin. Blenderden gegirip
pure yapin. Kalan 1 adet yaprak jelatini, az miktarda soguk su ile acip pireye ilave edin ve karistirin. Balkabag
piiresini dilediginiz sekildeki kek kalibina yerlestirin. Uzerine peynirli karigimi yayin. Buzdolabinin alt rafinda
yarim saat dinlendirip kenara ayirdiginiz akaga¢ surubunu Uzerine gezdirin. Soguk olarak servis yapin.

Not: Akagac surubu: ispendam ve akga agag surubu olarak da bilinen bu surup gesidi ¢inara benzer bir ajacin
recinesinden elde edilir. Tatl ve salatalara lezzet vermek igin kullanilr.
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