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LOR PEYNIRLI &AMP; CEVIZLI POGACA

Malzeme

- Hamuru igin

- 250 g Sana Hamur isi

- 2 adet yumurta

- 1 kahve fincani sit

- 1 kahve fincani yogurt

- 1 cay kasigi tuz

- 1 paket kabartma tozu

- 3 su bardagi un

- Harci igin:

- 200 g lor peyniri

- Y2 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasigi nane

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- Uzeri icin:
- 1 adet yumurta sarisi
- Corek otu,

Hazirlanigi

Harcl icin tim malzemeyi derin bir kaba koyup lor peynirini, baharatlari ve ince gekilmis cevizi iyice karigtinn. Bir
kabin icinde oda sicakliginda beklettigimiz Sana Hamurigini, yumurtalari, sttl, yodurdu, tuzu, kabartma tozunu
yavag yavas un ilave ederek ele yapismayacak hale gelene kadar yogurun. Hamur ele yapismaya devam
ediyorsa un ekleyip yogurun. Kivamina gelen hamurdan kic¢Uk bezeler koparin hamuru avug i¢i buyUkliginde
actiktan sonra i¢ine Lor peynirli cevizli harctan koyup kenarlarini kapatin. Lor peynirli cevizli pogacalar Sana
Hamur i¢iyle yaglanms tepsiye dizin. Pogagalarin tizerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi siiriip, ¢érek otu
serpin. Onceden 185 derecede isitiimig firnda pogacalarin Gzerleri kizarana kadar pisirip, sicak olarak servis
edin.

PUf noktasi
Harcin iginde kullanacaginiz ceviz yerine kiyllmis yesilliklerde kullanabilirsiniz. (taze nane, dereotu, maydanoz,
taze sogan gibi.)
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