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LOR PEYNIRLI BEZE

4 adet yumurta beyazi

150 gram tozseker

2 tath kasigr misir unu

1 tatl kasidi elma sirkesi

350 gram cilek (dilimlenmisg)
HARCI ICIN:

400 gram lor peyniri

1 cay bardagi pudra sekeri
Portakal kabudu (rendelenmig)
1 portakalin suyu

Lorlu harci hazirlamak igin lor, pudra sekeri, portakal kabudu ve portakal suyunu karistirin. Yumurta beyazlarini
bir tutam tuz ekleyerek mikserle ¢irpin.Sekeri katip kar gibi oluncaya kadar ¢irpmaya devam edin. Misir unu ve
sirkeyi ilave edin. Karisimi yaglanmis firin kagidiyla kaplanmis bir kaliba dékiin. Kagikla ortasini gukurlagtirp
isitilmis 160 derece firinda 5 dakika pisirin. Firinin sicakligini 100 dereceye disurip 55 dakika daha pigirin.
Servis yapin.
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