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LOR PEYNIRLI 40 KAT CITIR BOREK

Oktay Usta

Hamuru igin:

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu
yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi un

Acmak igin:

Nisasta

Uzerine:

200 gr. tereyag

I¢ harci igin:

300 gr. lor peyniri veya yagsiz peynir
1 tutam maydanoz

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1 tath kasidi toz kirmizibiber

Karistirma kabimiza sitd, sivi yadi, yumurtayi, kabartma tozunu koyup, ¢irpma teliyle karigtirip Gzerine unu ilave
ediyoruz. Hamurumuzun kivami kulak memesi yumusakligindan biraz daha sert olmasi gerekir. Verdigimiz un
miktan yeterli gelmezse un ilavesiyle yukarida belirttigimiz kivami olusturduktan sonra 4 dk. dzlestirerek
yoguruyoruz. Hamurumuzun tzerine nemli bir bez érterek 5 dk. dinlendiriyoruz. Hamurumuzu 40 adet bezeye
béllp sonra yuvarliyoruz. Merdane yardimiyla tezgah tizerine bol nisasta ile tatl tabagi blyukligunde aglyoruz
20 adedi Ust Uste aliyoruz. Ayniigslemi yaparak 20 tane daha hazirliyoruz. 20'lik kati merdane yardimiyla yuvarlik
firin tepsisine gére aglyoruz.

I¢ harcin hazirlanisi: Lor peynirini, ince dogranmis maydanozu, kézlenmig kirmizi biberleri minik minik dograyip,
toz kirmizibiberi, tuzu serpiyoruz.

Hepsini karistirip, agmis oldugumuz bérek hamurunun tzerine déklp yayiyoruz. Tezgahimizin tizerinde olan 20
kat hamuru da merdaneyle agiyoruz. Peynirli harcin Gzerine kapatiyoruz ve kenarlarim bigak ucuyla
sikigtirlyoruz. Keskin bir bigakla kesiyoruz. Uzerine bir tavada eritmig oldugumuz tereyagini kagik kagik
déklyoruz. Kuru yeri kalmamasina dikkat ediyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 35-45 dk. arasinda
pisiriyoruz.

Not: Goruntl olarak nar gibi kizardigi zaman, firndan ¢ikma zamani gelmigtir. Sofraya tepsiyle birlikte servis
yapiyoruz.
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