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LOR PEYNIRI

https://www.fakir.com.tr

2 kg. tam yagl sit
Yarim ¢ay bardagi sirke veya limon suyu

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendlerinden “Recel” segenegine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine siiti ekleyerek kaynatin. Kaynamaya basladigi anda sirke veya limon suyunu
ekleyip slttin kesilmesini bekleyin. Kesilen stt kaynamaya bagladiginda Ustte lor peynirinin toplandidini
goreceksiniz. Sitd temiz bir tilbent ya da slizgeg yardimiyla stzin.
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