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LOR PEYNIRI TATLISI (RUMELI)

1280 gr. lor peyniri
255 gr. toz seker
1 avug un

1280 gr. taze lor peyniri ufalayip yogurun. Hafif atese koyup agac kasikla karistirin. Peynir st gibi olunca, i¢ine
255 gr. toz sekeri, bir avug unla koyun, kaynayincaya ve kendi yagini birakincaya kadar karistirin. Sakiz gibi
uzayinca ategten indirin. Dibi yaglanms, kenarli firin tepsisine basarak déseyin. Baklava gibi kesip firina
sUrin.Ustu kizarinca sodutup servisten énce Uzerine pudra sekeri serpin.
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