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LOR PEYNIRI KOFTESI

Kullanilacak melzeme (4 kisi igin):

300 gram lor peyniri,

2 yumurta,

1 ¢corba kasigi un,

1 cay kasidi sadece sarisi rendelenmis limon kabugu,
1 bardak zeytinyagi,

1 tath kasidi toz sekeri,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Lor peyniri, un, toz sekeri, tuz, rendelenmigs limon kabugu ve yumurtalar bir k&sede iyice karigtirarak hamur
durumuna getirmeli. Dar ve derin bir tavaya zeytinyagdi bosaltmali. Yag kizinca her defasinda suya batirilmig
kicUk bir kagikla bu sulu hamurdan alip yagin i¢ine atmali.

Bdylece birer lokma gibi kabaracak hamurlar kizarip pisince bir kevgirle bunlari tavadan ¢ikarmali ve servis
tabagina almali. Butlin koéfteler pisince bunlar sicak sicak servis yapmali.

Not: isteyenler lor peyniri yerine rendelenmis kaser peyniri de kullanabilirler.

ML® Lor Koftesi icin tiklayin

ML® Lor Koftesi (gorsel)
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