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LOR KURABIYESI (IZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

400 Gr Tuzsuz Yagh Lor

125 Gr Tereyag

1 Su Bardagi Toz Seker

1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

2 Adet Limon Kabugu Rendesi
2 Su Bardagi Un

Oda sicakhginda bekletilmis yumusak tereyagdi, seker (1 cay bardagi ayrilir) lor ile birlikte bir kabin igine alinarak
cirpict ile karigtirilir, karigima, limon kabugdu rendesi, kabartma tozu, yumurta ve un ilave edilir, bu sirada hamur
surekli karistinilir. Hamur kivam almaya baslayinca, hamur kabinin Gzeri értilerek buzdolabinda yaklagik 20dk.
bekletilir. Dolaptan ¢ikarildiktan sonra hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar alinarak avug iginde yuvarlak
sekil verilir, kurabiyeler diz bir kabin igine d6kllen toz sekere bulanarak yadlanmis tepsiye dizilir. 170 derece
firnda 20 dk. Uzeri kizarincaya kadar pigirilir.
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