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LOR DOLAMASI

250 gr. lor,

3 adet yumurta,

yarim kg. un,

yarim su bardagindan 1 parmak fazla zeytinyagi,
yarim su bardag su.
Kizartmak igin:

Yarim kg. aycicekyagd.
Surubu igin:

1 kg. tozseker,

1 limon suyu,

4 su bardag su.

Once tozseker, limon suyu ve suyu kaynatin. Hazirladiginiz serbeti sogumaya birakin. Unu, yumurtay!, suyu ve
zeytinyadi karigtirip, iyice yogurun. Hazirladiginiz hamuru 1 cm. kalinhginda merdane ile agin ve 10 cm.
uzunlugunda, 5 cm. genigliginde seritler kesin. Bu seritlerin igine lor peyniri koyup rulo haline getirin. Avug ici
yardimiyla yuvarlayarak uzun fitiller halinde gul seklinde dolayin. Aygicek yaginda kizartin ve daha énceden
hazirlayip soguttugunuz serbetin igine alin. Serbeti iyice emdikten sonra servis yapin.
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