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LOR CORBASI (ARTVIN)

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 ¢corba kasigi un

1 blyUk kase lor peyniri
4 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Gorba tenceresine 4 su bardagi suyu alip kaynatin. Lor peyniri ve unu derin bir kasede karigtirin. Kaynayan
sudan 1 kepce alip lorlu malzemeye ekleyip, sulandirin ve i1siyi esitleyin. Daha sonra bu karisimi da yavag yavas
tencereye ekleyin ve sirekli karigtirin. Tuzu ve maydanozu ekleyin. Bir-iki tasim daha kaynatip ocaktan alin.
Tereyagini tavada kokusu ¢ikana kadar eritip, gorbanin Gzerine gezdirin. Dilerseniz bu asamada kuru nanede
ekleyebilirsiniz. Kruton ekmekle sicak olarak servis edebilirsiniz.
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